SZKOLA FODSTAWT

im. dn Fenr;

95'054\ I'Q Q1 68 fax 042 212-52-03
p ‘)L%i\tﬁj‘ Podstawowa Ksawerdw, dn. 06.12.2016r.
im. dr. Henryka Jordana
w Ksawerowie
ul. Zachodnia 33
95- 054 Ksawerow
tel. 42 215 81 68
fax. 42212 82 09
sp.ksawerow@wp.pl

Zaproszenie do skladania ofert cenowych na wykonanie zadania:
»Swiadczenie ustug cateringowych — posilki dla przedszkolakéw
i obiady dla uczniéow szkoly”.

I. NAZWA T ADRES ZAMAWIAJACEGO:

Gmina Ksawerdw

Szkota Podstawowa im. dr. Henryka Jordana w Ksawerowie
ul. Zachodnia 33, 95- 054 Ksawerow

NIP Gminy: 7311911233

tel. 42 215 81 68

fax. 42 212 82 09

sp.ksawerow(@wp.pl

IL.OPIS PRZEDMIOTU ORAZ ZAKRES ZAMOWIENIA:
A) posilki dla uczniéw szkoly — drugie danie z suréwkg i kompotem

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ushug cateringowych na rzecz
zamawiajacego — przygotowanie, dostarczenie i wydanie przez pracownika
Wykonawcy obiadow dla uczniow o godz. 11.30 w dni pracy szkoty.

Ilos¢ positkéw bedzie zmienna w zaleznos$ci od zapotrzebowania i frekwencji
uczniow korzystajacych z obiadow ( okoto 60 obiadéw dziennie).

3. Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie wlasnym transportem w specjalistycznych
pojemnikach — termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury
przewozonych potraw.

4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przygotowania positkow o najwyzszym

standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z

normami HACCP.

Wykonawca wraz z positkami dostarcza naczynia jednorazowe.

6.  Odpowiedzialno$¢ za zuzyte naczynia jednorazowe i resztki jedzenia ponosi
dostawca, ktory zobowiazuje si¢ do odbioru ich z terenu placowki w dniu wydania
positku.

7. Ceny podane przez Wykonawece nie ulegaja zmianie ani waloryzacji przez caly czas
trwania Umowy.

8. Do oferty nalezy dotaczy¢ przyktadowy miesieczny jadiospisy z gramatura
positkow.

9. Positki musza spelnia¢ wymogi zZywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka
dla ucznidw w wieku 6 - 13 lat.

10. Positki musza by¢ wykonane z naturalnych produktow metoda tradycyjng nie mozna
uzywac¢ produktow typu instant oraz gotowych produktow np. mrozone pierogi klopsy
golabki itp.; mieso nie moze by¢ MMO - mieso mechanicznie odkostnione.
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Wykonawca bedzie zobowiazany do przygotowania positkow o kalorycznosci
kazdego ok. 550 kcal 1 gramaturze: migso 100 g, ziemniaki ryz, kasza, makaron -
200g, suréwki 100g , kompot — napdy 200 ml.

. Dania migsne powinny zawieraé sztuke miesa na osobe (z wylaczeniem skrzydetek),

a podawane mieso nie powinno by¢ tluste 1 przerosniete.

. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w

okresach 3 tygodniowych (21 dni). Wykonawca zobowiazany bedzie do utozenia
jadtospisu uwzgledniajacego 14 - dniowe menu, ktore dostarczy Zamawiajacemu do
wczesniejszego zaakceptowania.

. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajjcego bedg wigzgce

dla Wykonawecy.

. Do obowiazkow wykonawcy realizowanych za pomoca personelu wlasnego nalezy:

dostarczenie poporcjowanych positkow na okreslone miejsce, dostarczenie czystych
naczyn przystosowanych do wydawania positkow oraz odebranie uzywanych naczyn
i resztek jedzenia, dokonywanie comiesigcznych rozliczen z Zamawiajacym za
dostarczone positki.

Mile widziane bedzie przygotowanie zroznicowanej oferty dla dzieci mlodszych 6-7
letnich( klasy pierwsze i drugie) i starszych 8-13 letnich.

B) posilki dla oddzialéw przedszkolnych — §niadanie, zupa+ drugie danie,

I.

podwieczorek (+ napoje)
Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie ustug cateringowych na rzecz
zamawiajacego — przygotowanie i dostarczenie positkéw o godz.:

$niadanie do 8.15, obiad i podwieczorek do 11.20 w dni pracy przedszkola.
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Ilos¢ positkdéw bedzie zmienna w zaleznosci od zapotrzebowania i frekwencji dzieci
korzystajacych z positkow okoto: 20 $niadan, 20 obiadéw i 15 podwieczorkow
dziennie.

Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie wiasnym transportem w specjalistycznych
pojemnikach- termosach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej temperatury
przewozonych potraw.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do przygotowania positkow o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z
normami HACCP.

Wykonawca nie dostarcza naczyn.

Odpowiedzialno$¢ za resztki jedzenia ponosi dostawca, ktory zobowiazuje sie do
odbioru ich z terenu placowki w dniu wydania positku.

Ceny podane przez Wykonawce nie ulegaja zmianie ani waloryzacji przez caty czas
trwania umowy.

Do oferty nalezy dotaczy¢ przyktadowe miesieczne jadlospisy z gramatura
positkow.

Positki musza spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka
dla dzieci przedszkolnych w wieku 3 - 6 lat.

Positki muszg by¢ wykonane z naturalnych produktéw metoda tradycyjna nie mozna
uzywac produktow typu instant oraz gotowych produktéw np. mrozone pierogi klopsy
gotabki itp.; mieso nie moze by¢ MMO - mieso mechanicznie odkostnione.
Wykonawca bedzie zobowiazany do przygotowania positkdw o kalorycznosci ok.
1075 kcal 1 gramaturze:

a) $niadanie: zupa mleczna lub potrawy mleczne i mleko-pochodne 200 ml, kanapka,
owoc-warzywo, nap6j ( kakao, mleko, herbata) 200 ml.




b) obiad :zupa 200 ml, mieso 80- 100g., ziemniaki ryz, kasza — 120-150g , suréwki
80-100g, kompot — napdj 200 ml.

¢) podwieczorek: kanapka lub ciasto, kisiel, budyn, jogurt itp., owoc-warzywo, napoj
( kakao, mleko, herbata) 200 ml.

12. Dania miesne powinny zawiera¢ sztuke migsa na osobe (z wylaczeniem

skrzydelek), a podawane migso nie powinno by¢ tluste i przeros$niete, najlepiej
gotowane.

. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci rodzajowo tych samych positkow w

okresach 3 tygodniowych (21 dni). Wykonawca zobowiazany bedzie do utozenia
jadtospisu uwzgledniajacego 7 - dniowe menu, ktore dostarczy Zamawiajacemu do
wczesniejszego zaakceptowania.

. Wszelkie zmiany w jadlospisie sugerowane przez Zamawiajacego bedg wigzace

dla Wykonawcy.

15. Do obowiazkow wykonawcy realizowanych za pomoca personelu wiasnego nalezy:

dostarczenie poporcjowanych positkdw na okreslone miejsce oraz odebranie resztek
jedzenia, dokonywanie comiesigcznych rozliczen z Zamawiajacym za dostarczone
positki.

III. OPIS OBLICZANIA CENY

Cena powinna obejmowac wszelkie koszty, jakie poniesie dostawca przy realizacji

zamowienia.
Dostawca zobowiazany jest do podania ceny brutto z VAT wyrazonej cyfrowo i

stownie w zlotych polskich.

IV. KRYTERIUM OCENY OFERTY: cena (50%-) i urozmaicony jadlospis na miesigc

— napoje, liczba positkdow migsnych, roznorodnosé dan, owoce 1 warzywa, alergeny,
dostosowanie potraw do wieku dzieci (50%).

V. TERMIN REALIZACJI: dostawy realizowane beda od 02. 01. 2017r. do 31.12. 2017r.

z wyjatkiem przerwy wakacyjnej i dni §wigtecznych.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY (zafacznik)

6.

Wypelniona oferta powinna by¢:
opatrzona pieczatka firmowa,

posiadac date sporzadzenia,
zawierac adres lub siedzibe oferenta, nr telefonu, numer NIP,
opatrzona czytelnym podpisem dostawcy

pod uwage beda brane wylacznie oferty zlozone na zataczonym formularzu
ofertowym.

MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA OFERT

Oferty ( zatacznik) wraz z dotaczonym jadlospisem mozna przestaé poczta, poczta
elektroniczng, faksem lub dostarczy¢ osobiscie w terminie do dnia 16.12.2016r. do
sekretariatu Szkoly Podstawowej im. dr. H. Jordana w Ksawerowie,

ul. Zachodnia 33 95-054 Ksawerdow, fax: 42 212 82, sp.ksawerow@wp.pl



» Oferty zlozone po terminie nie beda rozpatrywane.

»  Oferent moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieniaé lub wycofaé swoja
oferte.

« W toku badania i oceny ofert zamawiajacy moze zada¢ od oferentéw wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert.

o Zamawiajacy moze wycofac sie z udzielenia zamowienia w kazdvm czasie bez
podania przyvczyny.

o Oferty przvegotowywane sa na wvtacznyv koszt Oferenta.

» Zlozenie oferty nie jest rOwnoznaczne z dokonaniem zamdwienia.

« Nie mozna sktada¢ ofert czesciowych np. tvlko na obiady.

7. DODATKOWE INFORMACJE

Dodatkowych informacji udziela Pani Izabela Maciaszczyk w godz. 9.00 - 14.00. pod
numerem tel.42 215 81 68

Postepowanie na S$wiadczenie uslug cateringowych dla Szkoly Podstawowej w
Ksawerowie zostanie przeprowadzone w trybie rozeznania rynku z uwzglednieniem art.
4 pkt 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. (tj. Dz. U. z 2013 r. poz. 907 ze zm.) Prawo

zamowien publicznych.

Wicedyrektor Szkoty
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mgr Jzabele Zaleph-Macicssczyk




Piecze¢ Wykonawcy

Dane Wykonawcy:

Oferta na wyzywienie

Nawigzujgc do zaproszenia do sktadania ofert na wykonanie zadania:

»Swiadczenie ustug cateringowych - positki dla przedszkolakéw i obiady dla uczniow
Szkoty Podstawowej im. dr. Henryka Jordana w Ksawerowie
oferujemy wykonanie przedmiotu zaméwienia za cene:

Zatacznik

positek Przedszkole/ cena brutto Szkota/ cena brutto
$niadanie ozt Nie dotyczy
obiad Zupa ...zt Tylko drugie danie z
) ] kompotem:
Drugie danie ............... zt Dzieei rlodsze 6 - 7 lat:
.................... zt
Dzieci starsze 8 — 13 lat:
.ozt
podwieczorek .zt Nie dotyczy
Catos¢ wyzywienie dzienne Nie dotyczy

.zt

Zatacznik : Jadtospis na miesigc z gramaturg positkéw.

W przypadku wyboru mojej oferty umowe podpisze w ciggu 7 dni od daty otrzymania zawiadomienia.
Jednoczeénie o$wiadczam(y), ze zapoznatem/zapoznalismy sie z warunkami okreslonymi w
zaproszeniu z dnia 06.12.2016 r. i nie wnosze/wnosimy do niego zastrzezen.

Miejscowos¢ idata

pieczeC i podpis osoby uprawnione;j




